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จ.สระแก้ว 

: น ้าไซรัปมะขามเปรี้ยวยักษ์ 

ประวัติความเป็นมา 
  บ้านคลองชลหมู่ที ่ 11 ตำบลวังทอง อำเภอวังสมบูรณ์ จังหวัดสระแก้ว มีประชากรทั้งหมด  227 ครัวเรือน   
718  คน ซึ่งมีอาชีพเกษตรกรรมโดยการปลูกพืชไร่ ได้แก่ มันสำปะหลัง  ข้าวโพดเลี้ยงสัตว์ และอ้อยโรงงาน และ
ปลูกไม้ผล ได้แก่ ลำไย มะม่วง และมะขามเปรี้ยวยักษ์  ซึ่งในการประกอบอาชีพการเกษตรนั้นจะประสบปัญหา
ราคาผลผลิตต่ำ แต่ราคาปัจจัยการผลิตสูง ดังนั้นจึงทำให้ต้นทุนการผลิตสูงไม่คุ้มค่าต่อการลงทุน ประกอบกับ
สมาชิกส่วนใหญ่มีการปลูกมะขามเปรี้ยวยักษ์ และยังไม่สามารถหาช่องทางการจำหน่ายได้ จากปัญหาดังกล่าว
เกษตรกรบ้านคลองชลจึงรวมกลุ่มกันขึ้นเพื่อแก้ไขปัญหาเพื่อให้การผลิตมีการลดต้นทุนในการผลิต  เพิ่มรายได้แก่
ครอบครัวและการใช้เวลาว่างให้เป็นประโยชน์ตลอดจนสามารถนำวัตถุดิบในชุมชนมาแปรรูปเพ่ือเพ่ิมมูลค่าและหา
ช่องทางการตลาดให้กับวัตถุดิบ แต่ในการรวมกลุ่มนั้นยังไม่ประสบความสำเร็จเท่าที่ควรเนื่องจากเกษตรกรขาด
ความรู้ความเข้าใจในการดำเนินงานการบริหารจัดการกลุ่ม 
 ดังนั้นเมื่อปี 2560 ทางกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ฯ ได้มาจดทะเบียนวิสาหกิจชุมชนกับสำนักงานเกษตรอำเภอ
วังสมบูรณ์  เมื่อวันที่ 21 มิถุนายน 2560 โดยมีสมาชิกจำนวน 24 คนเพื่อการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร โดยมี
การนำวัตถุดิบที่มีอยู่ในชุมชนมาแปรรูป คือ มะขามเปรี้ยวยักษ์ โดยการนำมาแปรรูปเป็น มะขามเปรี้ยวยักษ์แช่อ่ิม
แบบสด ต่อมาได้รับการอบรมจากสำนักงานเกษตร จึงมีการทำเป็นมะขามเปรี้ยวยักษ์แช่อิ่มแบบอบแห้ง ซึ่งแบบ
อบแห้งจะทำให้ยืดอายุในการเก็บรักษา ไม่เสียง่าย เหมือนกับแบบสด และต่อมายังมีการพัฒนาผลิตภัณฑ์เป็นน้ำ
ไซรัปมะขามซึ่งผลิตจากมะขามแห้งที่เหลือจากการแปรรูปเป็นมะขามแช่อิ่ม สามารถชงเป็นเครื่องดื่ม หรือนำมา
ผสมใส่กับอาหารที่ต้องการรสชาติเปรี้ยว และยังสามารถยืดอายุการเก็บรักษาได้นานกว่าการแปรรูปเป็นมะขามแช่
อ่ิม และทางสำนักงานเกษตรจังหวัดยังมีการออกแบบบรรจุภัณฑ์ ให้กับผลิตภัณฑ์ ทำให้ผลิตภัณฑ์ดูน่ารับประทาน 
สะอาด ปลอดภัย มีรูปแบบที่ทันสมัย ทำให้ผลิตภัณฑ์มีช่องทางการจำหน่ายไปยังตลาดบนเพิ่มมากยิ่งขึ้น ทำให้
เกษตรกรภายในชุมชนมีรายได้เพ่ิมมากขึ้น 

รายละเอียดขั้นตอนและวิธีการของภูมิปัญญาท้องถิ่นด้านการเกษตร  
 การปลูก 
 1. พ้ืนที่ปลูกต้องอยู่ในพ้ืนที่ ตำบลวังทอง อำเภอวังสมบูรณ์ จังหวัดสระแก้ว 
 2. เกษตรกร/กลุ่มเกษตรกร ที่ผลิตมะขามเปรี้ยวยักษ์ ต้องเป็นมะขามที่ปลอดสารเคมี  
 3. เก็บเกี่ยวในระยะแก่จัด มีคุณภาพดีไม่มีสิ่งเจือปน ไม่มีมอดและแมลง ไม่มีเชื้อรา 
 การแปรรูป ผลผลิตมะขามเปรี้ยวยักษ์แปรสภาพเป็นน้ำไซรัปมะขาม ตามกระบวนการ ดังนี้ 
 1. นำมะขามแก่จัดมาปอกเปลือก และแกะเมล็ด 
 2. นำมะขามไปล้างทำความสะอาดและนำไปแช่น้ำ 5 ชั่วโมง 
 3. นำไปคั้นน้ำแยกเอากากออก 
 4. นำไปต้มและเคี่ยวโดยใช้เวลาประมาณ 3 ชั่วโมง จนได้น้ำไซรัปมะขามที่มีสีสวยใส เหนียวข้นกำลังดี 
 5. นำไปบรรจุในขวดแก้ว และซิลปากขวดให้เรียบร้อย  
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รูปภาพประกอบภูมิปัญญาท้องถิ่นด้านการเกษตร 

รายละเอียดผู้ให้ข้อมูลและผู้รวบรวมข้อมูลภูมิปัญญาท้องถิ่นด้านการเกษตร 
ผู้ให้ข้อมูลภูมิปัญญา : นายสุพจน์ แมดพิมาย  
ที่อยู่ : 120 หมู่ที่ 11 ตำบลวังทอง อำเภอวังสมบูรณ์ จังหวัดสระแก้ว โทรศัพท์ 080-953-9521 
พิกัดแผนที่ : 48P X=180902 Y=1474578  

 
https://goo.gl/maps/btdJyQqSwYkQNCQFA 

 
ผู้รวบรวมข้อมูล  : นางสาวสุวิมล  ด้วงเงิน ตำแหน่ง นักวิชาการส่งเสริมการเกษตรปฏิบัติการ   
หน่วยงาน : สำนักงานเกษตรอำเภอวังสมบูรณ์   
โทรศัพท ์: 037-449-783 

มะขามเปรี้ยวยักษ์ที่นำมาผลิต น้ำไซรัปมะขาม 

https://goo.gl/maps/btdJyQqSwYkQNCQFA

