
เครื�องอบแห้ง
ระบบป�� มความร้อน

 ถนอมวัตถุดิบสดให้สามารถ1.
   เก็บไว้ได้นานขึ�น เพื�อแก้ไขป�ญหา
   วัตถุดิบราคาตกเนื�องจากสินค้า
   ล้นตลาด
   2. เพิ�มมูลค่าให้กับวัตถุดิบในชุมชน
   3. สรา้งงาน สรา้งอาชีพ สรา้งรายได้ 
   และสรา้งความสามัคคี ให้กับคนใน
   ชุมชน

ประโยชน์

        

        การพัฒนาเครื�องอบแห้งระบบป�� ม
ความรอ้นประหยัดพลังงาน (HEAT
PUMP DRYER) ที�มีประสิทธิภาพในการ
อบแห้งสูงกวา่ระบบอื�นๆ เนื�องจากเครื�อง
อบแห้งระบบป�� มความรอ้นทํางานโดยมี
คอยล์รอ้น (CONDENSER HEATING) 
ในการทําความรอ้นเพื�อใช้ในการอบแห้ง
หรอืระเหยนํ�าออกจากวตัถุดิบ และมี
คอยล์เย็น(EVAPORATOR
CONDENSING) เพื�อใช้ในการกลั�นนํ�า
ออกจากอากาศที�มีความชื�น อากาศที�ออก
มาจากคอยล์เย็นจะวนกลับไปยังคอยล์รอ้น
และเข้าไปยังห้องอบแห้งอีกครั�ง ซึ�งเป�น
อากาศที�มีความชื�นตํ�า มีความสามารถใน
การดึงนํ�าออกจากวตัถุดิบสูง 

 

        

เครื�องอบแห้งระบบป�� มความรอ้น

นวัตกรรมที�ใช้

      

ที�มาความสําคัญ

จุดเด่น

Most station ตอนที� 2 เครื�องอบแห้งระบบป�� มความรอ้น
กระทรวงวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี 
สอบถามข้อมูลได้ที� โทร. 1313 กระทรวงวิทย์ใกล้ชิดประชาชน
ที�มา : create_technology Most

กระทรวงวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี (วท.)

เว็บไซต์   : http://oldweb.most.go.th/main/

โทรศัพท์ :  1313 หรอื  02-333-3917

ศู น ย์ เ ท ค โ น โ ล ยี แ ล ะ น วั ต ก ร ร ม ท า ง ก า ร เ ก ษ ต ร  ธ . ก . ส .

 1. ใช้พลังงานไฟฟ�าเพียง 1 หน่วย แต่
สามารถผลิตความรอ้นได้มากถึง 4 หน่วย
(ประหยัดกวา่เครื�องอบแห้งระบบทั�วไป 4 เท่า) 
2. รกัษาคุณภาพของวตัถุดิบหลังการ
อบแห้งได้ดี โดยรสชาติ สี กลิ�น โครงสรา้ง
และคุณค่าทางอาหารจะเปลี�ยนแปลงไป
น้อยมาก 
3. สามารถทํางานติดต่อกันได้เป�นเวลาหลาย
ชั�วโมงโดยไม่ต้องพักเครื�อง 
4. เป�นเครื�องอบแห้งที�เป�นการหมุนเวยีนลม
ภายในระบบและผลิตจากวสัดุที�มีคุณภาพ

 

        

https://www.youtube.com/watch?v=Ws7ljcW29mg

